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LUIGI TEGA

IL MONDO DELL'OLIO

TASTE+
PASTA

L'olio Taste+Pasta esalta i sapori delle paste grazie a una miscela unica
di olio extra vergine d'oliva, infusione ed estratti di spezie, insieme alla
co-frangitura di ortaggi e olive. Questo condimento biologico di alta
qualita & delizioso e salutare, rappresentando un'alternativa preziosa
alle salse industriali. Arricchisce i piatti di pasta preferiti con sapore
biologico e salutare grazie agli antiossidanti naturali presenti nell'olio
extra vergine d'oliva e nelle spezie aromatiche.
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OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
+ Peperone Dolce

*+ Peperoncino

+ Origano

b+ Aglio

L
Prodotto in Italia =~ 250 ml €
Product of Italy | 8,45FL.OL
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COME FATTO

Ingredienti. Olio extravergine di oliva biologico, estratto naturale di
origano, estratto naturale di peperoncino biologico, aglio biologico,
peperone dolce biologico.

Origine Spezie & Ortaggi. Umbria, Lazio, Lombardia & Abruzzo.
Tecnica di produzione. L'olio Taste+Pasta si ottiene attraverso un
rigoroso processo produttivo che coinvolge diverse fasi: inizialmente,
durante la stagione di raccolta delle olive, avviene la co-frangitura
simultanea di peperoni, peperoncini e olive. Successivamente, si
procede con l'infusione dell'aglio nell'clio extra vergine di oliva.
Questi due oli vengono poi combinati e sottoposti a un ulteriore
processo di infusione, in cui si aggiunge l'estratto naturale di origano.

Colore. Ambrato-dorato

CERTIFICAZIONI

Allergeni. Nessuno; mai riportati casi di allergia.
OGM. No.

Certificazione Biologica. CCPB Srl; Viale Masini 36, 40126 Bologna
(Italy), IT BIO code 009

TABELLA NUTRIZIONALE 100 ml

Calorie 824 Kcal / 3389 K|. Grassi 91,6 g di cui saturi 14 g,
monoinsaturi 70 g, polinsaturi 7,6 g. Carboidrati O g, di cui
zuccheri 0 g. Proteine O g. Sale O g. Fibre O g.

CONSERVAZIONE

Conservare in un luogo fresco e asciutto, lontano da luce e fonti di
calore. Da consumarsi preferibilmente entro 18-24 mesi dalla data di
imbottigliamento.

FORMATI DISPONIBILI
0,10L-0,25L




